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Domaine Des Mascarons 2024 - Gamme

Professionnelle
AOC Cétes du Rhone, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION

A U’époque, pendant les vendanges, lorsqu’un vendangeur oubliait un raisin sur une souche,
les autres vendangeurs devaient lui écraser sur le visage en guise de gage. Ainsi, celui-ci
avait le visage noirci, teinté par la couleur pourpre du jus de raisin. On disait alors que son
visage était «mascaré».

La cuvée « le Domaine des Mascarons » tient son nom de cette coutume.

TERROIR
Cailloux de quartz roulés.

VINIFICATION
Vinification traditionnelle, en cuve béton, remontage, délestage. Longue macération.

CEPAGES 15 % VOL.
Carignan, Grenache noir, Syrah

SERVICE
Servir a 15/16°C

DEGUSTATION

Jolie robe soutenue. Nez puissant et légérement poivré ou on retrouve des petites notes de
garrigues. La bouche, aux arémes de fruits rouges mirs (cerise), est ronde et souple, avec
une belle sucrosité. Bon équilibre. Tanins présents et bien enrobés.

ACCORDS GOURMANDS
Pieces de boeuf grillé, viandes marinées, plateaux de fromages variés.

MASCARONS

M en bouteilll i by T Iopide
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Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

bourgogne écova Evolution feuille morte _ 3373 160 044 106 3373 160 144 103

Palette Cols par Cols par Rangs par Cartons Poids btlle Poids Poids Hauteur Diamétre Dimensions cartons Dimensions palette

Europe carton palette palette par rang ()} carton (kg) palette (kg) btlle (cm) btlle (cm) (H*L*P cm) (H*L*P cm)
EPAL 6 630 5 21 1,17 7,2 778 29,6 8,03 30x25x 16,8 170 x 120 x 80
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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